
   
Unser Menü zum Valentinstag  

am Dienstag, den 14. Februar 2012 

Romantisches Candle-Light-Dinner 

Liebe geht durch den Magen – ganz besonders am Valentinstag, wenn die Herzen höher schlagen. 
Diesem Motto entsprechend haben wir ein ganz besonderes Menü für frisch Verliebte,  

Langzeit-Glückliche und Genießer kreiert 

 

Rote-Bete-Carpaccio, Orangenblütecreme, Kabeljau im Brickteig 

€ 10,50 

2009 Riesling Steinfeder Terrassen – Domäne Wachau 

0,1l € 4,00 

 

Schaumsuppe von der Brunnenkresse und gebackenes Wachtel-Ei 

€ 7,50 

2009 Gelber Muskateller, Brolli-Arkadenhof – Steiermark 

0,1 l € 4,00 

 

Fines de Claire-Austern mit Schalotten-Vinaigrette 

Pommery Champagner 

0,1l € 10,00 

 

Tête-à-Tête vom Kalb 

Lauchcreme, Kartoffel-Ingwer-Tarte, Vanillepaprika 

€ 20,50 

2009 Zweigelt Barrique, Weingut Kurt Angerer – Kamptal 

0,1l € 4,50 

 

Millefeuille von Mandel und Karamell 

Kaffee-Kardamon-Eis und Feigen 

2009 Cuvée Beerenauslese, Weingut Kracher – Burgenland 

5cl  € 4,00 

3 Gang Menü € 29    Weinbegleitung 3 Gang € 12 / 17 

4 Gang Menü € 35    Weinbegleitung 4 Gang € 21  

5 Gang Menü € 49    Weinbegleitung 5 Gang € 23 

 



   

Mittagskarte 

 
3 Gänge  9,80 /  2 Gänge  7,80 

vom 06.02.2012 bis 12.02.2012 

 

Montag 
Gemischter Salat 

Rinderroulade mit Kartoffelstampf  

 

Dienstag 
Kartoffelsuppe mit Mayoran 

Auberginenauflauf mit Hackfleisch 

 

Mittwoch 
Champignon - Specktorte 

Südtiroler Schlutzkrapfen mit Spinat-Ricottafüllung 

 

Donnerstag 
Heurahmsuppe 

Ente Knusprig gebraten, Selleriesalat und Serviettenknödel 

 

Freitag 
Couscous mit Möhren 

Forelle Müllerin mit Petersilienkartoffeln 

  

Dessert zur Wahl 
Apfelstrudel oder Topfenstrudel 

Kuchen nach Wahl 

Schokoladenmousse 

 

Sonntagsbraten 
Berliner Schmorbraten, Spätzle und grüne Bohnen  

€ 13,50 

 

 

 

 


